
 

Gentile cliente, 

per assicurarle una corretta informazione riguardo le pietanze che gusterà nel nostro  

ristorante abbiamo stilato la seguente tabella indicante gli allergeni ai sensi dell’allegato 

II del Regolamento n. 1169 /2011 i numeri sequenziali degli allergeni corrispondono ai 

numeri che, ove necessario, si trovano indicati a pedice di alcuni ingredienti del nostro 

menù, laddove gli stessi allergeni sono presenti. 

 

* ingredienti che abbiano subito un trattamento di congelamento all’origine o in loco 

Ricordiamo però che la nostra indicazione rimarrà “di massima” in quanto, presso la 

nostra cucina, è possibile la presenza di ognuno degli ingredienti che abbiamo 

elencato sopra, poiché, proprio per dare varietà alla nostra offerta, ai nostri cuochi è 

data massima libertà di fantasia ed espressione nel loro lavoro. 

A sua ulteriore tutela la invitiamo a comunicarci sue allergie od intolleranze al momento  

dell’ordinazione, soprattutto se prevede il consumo di cibi con ingredienti compositi di  

produzione non nostra. In tale maniera potremo verificare tempestivamente in etichetta  

l’effettiva assenza dell’allergene che le è nocivo. 

La preghiamo infine di informarci riguardo le sue necessità, anche quando riguardano  

intolleranza o allergia ad ingredienti che la legge non ha considerato nel precedente 

elenco. 
 

...e soprattutto, proprio per il fatto che la sua salute ci sta a cuore, le ricordiamo che il 

nostro personale è a sua disposizione per ogni chiarimento. 

1 - cereali contenenti glutine o loro derivati 8- frutta a guscio o ingredienti derivati 

2 - crostacei e prodotti a base di crostacei 9 - sedano e prodotti a base di sedano 

3 - uova e prodotti a base di uova 10 - senape e prodotti a base di senape 

4 - pesce e prodotti a base di pesce 11 - semi di sesamo e prodotti a base di sesamo 

5 - arachidi e prodotti a base di arachidi 12 - anidride solforosa 

6 - soia e prodotti a base di soia 13 - lupini e prodotti a base di lupini 

7 - latte e prodotti a base di latte 14 - molluschi e prodotti a base di molluschi 







 

 

 

 

Scarola saltata con pinoli, uvetta ed olive taggiasche (allergeni 8) 4,20    

Spinaci al burro (allergeni *7)  4,20    Patatine fritte 
(allergeni *1)  4,20 

Cipolline borettane in agrodolce (allergeni 12) 4,20 Zucca al forno 4,20 

Melanzane grigliate 4,20     Crauti 4,20 

Ceci alla curcuma 4,20      Peperoni grigliati 4,20 

Insalata mista 4,00       Indivia belga griglaita 4,20 

Patate al forno 4,20      Zucchine grigliate  4,20 

 

 

 

   

Arance 

Avocado 

Brie (allergeni: 7) 

Bufala (allergeni: 7) 

Cappuccio 

Carciofi (allergeni:  12) 

Carote 

Chips di cipolle (allergeni: 1) 

Fagioli cannellini  

Fagiolini 

Feta (allergeni: 7) 

Finocchio 

Gamberi (allergeni: *2,4) 

Insalata verde 

Mais  

Mandorle (allergeni: 8) 

Mozzarelline (allergeni: 7) 

Noci (allergeni: 8) 

Olive verdi  

Patate lesse 

Pere 

Pomodori 

Pomodorini 

Radicchio 

Rucola 

Salsa yogurt (allergeni: 6,7,9,10,12) 

Scaglie di grana (allergeni: 7) 

Salsa tartara (allergeni: 3,6,10) 

Sfilacci di cavallo  

Salsa rosa (allergeni: 3,6) 

Tacchino panato (allergeni: 1,3) 

Tonno (allergeni: 4) 

Uovo sodo (allergeni: 3) 

Valeriana 



Brie (allergeni 7)   

Bufala (allergeni 7) 

Burrata (allergeni 7) 

Carciofi 

Ceci alla curcuma  

Chips di cipolle (allergeni 1) 

Cipolline borettane agr. (allergeni 12) 

Crauti 

Fagioli cannellini  

Feta (allergeni 7) 

Hamburger vegetale (allergeni  *1,6,12) 

Indivia grigliata 

Mandorle (allergeni 8) 

Melanzane grigliate 

Mozzarelline (allergeni  7) 

Noci (allergeni 8) 

Patate lesse 

Peperoni grigliati 

Polpette vegetali (allergeni  *1,6,12) 

Riso basmati al curry 

Riso rosso  

Riso integrale 

Scarola ….(allergeni 8) 

Uovo sodo (allergeni 3) 

Zucca al forno 

Zucchine grigliate 

 



 



10,40 

Torricelle               

Briscola         

Gabry            

 Pomodoro, bufala, cipolla, salamino piccante 



 

 

 

 

Fresca            

Ubriaca            

 prosciutto crudo  

Vip             

 Pomodoro, mozzarella, scamorza, porcini, melanzane, tartufo,  

 grana 

Nuvola           

Vegetariana Bianca          

Porta Palio          

Vegetariana gratinata 





Calzone            
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