
Pasqua 2026 
Antipasti 

Tuorlo d’uovo marinato alla soia su crema di finocchio, frutto del cappero e crumble di 

tarallo pugliese allergeni: 1,3,6,12 11,00 €  

Carpaccio di carne salà con datterini confit, burrata e zest di lime allergeni: 7 13,00 € 

Millefoglie di carciofi e provola affumicata su crema di zucchine allergeni: 7 12,50 € 

Primi 

Spaghetti allo scoglio del Mediterraneo allergeni: *1,2,4,12,14 19,00 € 

Spaghetti alle vongole veraci allergeni: *1,4,12,14 18,00 € 

Cavatelli freschi con salsa di polpo (in rosso) e stracciatella allergeni: *1,2,4,7 16,50 € 

Tagliolini al tartufo nero in cialda di grana allergeni: *1,3,7,12 17,00 € 

Risotto con asparagi verdi e monte veronese allergeni: *7 16,00 € 

Lasagne al forno bianche con zucchine alla siciliana allergeni: *1,3,7 15,00 € 

Secondi 

Frittura mista di pesce allergeni: *1,2,4,12,14 19,00 € 

Perle di mare: spada, salmone, gamberetti in salsa rosa, polipo, insalata di mare allergeni: *2,3,4,6,12,14 22,00 € 

Medaglione di coda di rospo in veste di lardo  

su crema di patate e rosmarino allergeni: *4 23,00 € 

Costata di Black Angus ai ferri 22,00 € 

Filetto di Black Angus in crosta di olive nere greche e pistacchio  

con salsa di cipolle al vino e senape di Digione allergeni: 8,10,12,13 25,00 € 

Medaglione di filetto di maiale iberico al bacon su crema di zucchine allergeni: 1 21,00 € 

Contorni 

Verdura cotta - Verdura grigliata - Patate al forno  

Patate fritte allergeni: *1  - Insalata mista 5,00 € 

Dolci 

Pastiera napoletana scomposta allergeni: 1,3,7,8 7,00 € 

Cestino croccante alcioccolato ed arachidi  

ripieno di cheese cake e gelèe ai frutti di bosco  allergeni: *1,3,5,6,7,8,12 7,00 € 

Tiramisù al caffè allergeni: 1,3,5,6,7,8,12 6,00 € 

Fragole fresche con panna montata allergeni: 7 6,50 € 


